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Créé dans le cadre de « Créateurs singuliers », un cycle de conférences, projec-
tions et performances autour de la question « création et handicap », cette 
installation en équilibre fragile a forcé l’interaction entre les différents partici-
pants. 
Pour la deuxième version du mobile, la chaque plateau ne contenait qu’une 
variété d’aliments, aussi les mets les plus appréciés (plus consommés donc plus 
légers) montaient et devenaient ainsi hors de porté, forçant le public à manger 
les plats les moins appréciés.
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Ce buffet est présenté comme une peinture, le spectateur est invité à regarder 
l’image, inversée, à travers une chambre photographique avant de venir se servir. 
Des photographies sont prises au début et à la fin.
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Cette installation est présentée comme un livre comestible, il comporte de la 
nourriture et de l’image. Les amuses-bouche fonctionnent comme du texte, 
le résultat de la recette et les photos montrent les déchets de la préparation 
présentés comme un plat.
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Ce travail, inspiré des techniques traditionnelles de création des fresques, est un 
buffet où les convives sont invités à venir gratter l’image à l’aide de doigts en pain. 
Le plâtre est remplacé par de la purée et les couleurs sont des aliments.
Réalisée à ce jour deux fois, j’envisage dans le futur d’associer certains goûts aux 
traits de caractère des modèles.
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Repas inspiré par le Manifeste de la cuisine futuriste (Marinetti & Fillia, 1931).

Pour ce travail, le principal cheval de bataille de Marinetti, à savoir l’interdiction 
des pâtes en Italie, a été mis de côté, afin de pouvoir se concentrer sur l’autre 
grande idée de ce texte: sortir la gastronomie du besoin de satiété afin qu’elle 
puisse prendre le statut d’Art (la proposition de Marinetti est que l’État mandate 
des chimistes afin de mettre au point une formule suffisamment nourrissante 
et équilibrée, de là l’acte de manger ne sera qu’expérimentations et plaisirs). Ce 
menu est végétarien ou en tout cas polémique sur le rapport à la  consomma-
tion de viande, comment imaginer un futur rapide, léger et mécanique tout en 
gardant les carcans de la production d’animaux de boucherie.
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La bijoutière est une charrette tirée par un vélo, sur laquelle est installée une 
petite cuisine et une table pouvant accueillir 2 ou 4 convives. Cette installation 
est prévue pour aller à la rencontre du public dans la rue, en s’implantant sur un 
quai de gare, le parvis d’une église par exemple. La table dressée, les mangeurs 
s’assoient et commandent un plat parmi une carte à trois choix. Durant le 
temps de préparation, il leur est demandé de dessiner ou d’écrire sur la feuille 
de papier aquarelle qui sert de set de table quelque chose sur le rapport entre 
la vie et la mort. Le repas est « prix libre ».

Premier prototype de bijoutière, Nettuno (I), août 2010

Mille feuille de légumes
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La cuisine et la photographie sont pour moi complémentaires dans leurs 
rapports au temps. La première demande beaucoup de soins lors du travail de 
la terre ou de l’élevage, puis la préparation des produits pour un moment de 
consommation très court et qui doit se répéter souvent. Tandis que le déclen-
chement photographique est presque instantané et peut par la suite se multi-
plier et se conserver facilement.

Portrair réversible, tirage jet d’encre, essai pour une série, 2012
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Photographies issues des interventions « Cook Book », à la suite des préparations 
en cuisine, les déchets sont photographiés, dressés à la façon d’un plat.

Truite marinée façon «Gravelax» à l’orange

Crème de céleri, aïl des ours
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6 perdrix - 2 perdrix relâchées = 4 recettes en images

Ce travail photographique suit le parcours concomitant de quatre perdrix desti-
nées à des recettes différentes. Les vidéos enchaînent des plans fixes ainsi que 
des animations., elles tournent en parallèle, leurs bandes-son sont identiques, 
quoi que légèrement décalées.

Pour voir les vidéos: www.cvdb.ch/p/ -> Perdrix-les films

Arrosage de la perdrix rôtie, 2009

Mise à mort de la perdrix  au genièvre, 2009
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La série « Noir » est issue d’un travail sur des produits flashés sur fond noir.
Le choix du tirage Van Dyke vient de la similitude entre le mode de prépara-
tion de la chimie et la cuisine, plusieurs ingrédients sont similaires (gélatine, 
sucre, acide tartrique...) & de la flexibilité des supports (ici traditionnellement 
du papier, mais d’autres séries en cours seront sur du bois, de la pierre...).
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Quelques jeux trichromes, ou comment s’amuser avec les couleurs additives. 
Chaque photo est composée de trois images n&b filtrées en rouge/vert/bleu 
puis assemblées dans Photoshop. 

Le Verre, série en cours, 2010Portrait de famille, réalisé pour la Terrasse du Troc, 2010
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Bases de données:

J’ai commencé à m’intéresser à la gestion des informations (FileMaker) pour 
des raisons d’organisation personnelles (gestions des recettes et devis). Par la 
suite, des demandes me sont parvenues (réservation pour théâtre, commande 
de restaurant). Maintenant, j’ai le projet d’incorporer ce processus à mon travail 
artistique.       Plus d’informations: www.cvdb.ch  ->  Recettes

Ateliers de cuisine: J’ai eu le plaisir d’être sollicité, dans différents contextes, à 
partager mon savoir faire. Le côté souvent trop didactique des cours de cuisine 
me rebutant, j’ai  opté pour une formule plus spontanée: nous faisons le marché 
en choisissant des produits de saison qui nous plaisent ou que l’on ne connait 
pas,  puis arrivés en cuisine nous définissons les recettes en fonction des envies 
des participants et des achats.

Saucisse au mètre, une petite installation de foire, issue d’un repas spectacle 
(Brut en bouche, Théâtre de la Parfumerie, Genève, mai 2005). Un poussoir 
à saucisse est installé sur un plot de boucher, la charcuterie est fabriquée en 
direct et grillée sur un barbecue de 5 mètres de long, les clients choisissent la 
longueur de saucisse qu’ils désirent.

Commandes:

Autres activités

Auberge de Camille, Sous-Parsat, (F), octobre 2011

Le neptune, Bruxelles, janvier 2012
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Cyril Vandenbeusch

Tel Suisse: + 41 79 739 82 87

Tel France: + 33 684 89 07 00

@: cyril{a}cvdb.ch

Skype: cyril-vdb

Site internet: www.cvdb.ch

Télécharger la vCard

mailto:cyril%40cvdb.ch?subject=
http://www.cvdb.ch
http://cvdb.ch/t/cvdb.vcf.zip
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INTERVENTIONS CULINAIRES (séléction):
• Nature Morte, Bac, Genève, novembre 2011
• Repas Futuriste, Centre d’Art Contemporain, Genève, novembre 2011
• Fresque comestible, Galerie Ex-Machina, Genève, octobre 2011
• Le Mobile, Théâtre du Galpon, Genève, juin 2011
• Fresque comestible, Festival Rifrazioni, Anzio (I), Août 2010
• La Bijoutière, Festival Rifrazioni, Anzio (I), Août 2010
• CookBook, Galerie Futur Antérieur, Genève, avril 2010
• Nature Morte, Espace Arlaud, Lausanne, décembre 2009
• La Passion, Festival Rifrazioni, Anzio (I), Août 2009
• Nature Morte, Terrasse du Troc, Genève, Juillet 2009
• Nature Morte, Théâtre du Grütli, Genève, mars 2009
• Le Mobile, Centre d’Art Contemporain de Genève, juin 2008
• Conserves, Black Box, Festival Black Movie, Genève, janvier 2008
• Le Laboratoire des goûts, Terrasse du Troc, Genève, été 2007
• Fête du développement durable, Genève, juin 2007
• Les Salons d’Elli, Parfumerie, Genève, avril 2007
• Les Plats de St-Jean, Terrasse du Troc, Genève, été 2006
• L’armoire, Kaléïdoscope, Villa Dutoit, Genève, janvier 2006
• Intervention autour d’une exposition de Crystel Ceresa, Galerie Kis, Genève, février 2005
• Mouvements, Biennale de l’image en mouvement, Attitudes, Genève, novembre 2004
• Le Veau, travail de diplôme, esba, Genève, septembre 2004
• Cook-Book, Les Stratagèmes de l’écriture bh9, esba, Genève,mai 2004 / Galerie Andata-Ri-
torno, Genève, juillet 2004
• Bambi , En avoir ou pas, Maternité de Genève, octobre 2003
• Vitrines, Remise des Prix de la Ville de Genève, Grand Théâtre, Genève, mai 2003
• Break-Fast en collaboration avec Magdalena Ybarguen, Séoul, novembre 2002
• Anniversaire Erasmus, Uni-Mail, Genève, juin 2002

EXPOSITIONS:
• Nature morte aux lis, Musée Rath, Genève, septembre 2011

THEÂTRE CULINAIRE:
En collaboration avec CITA
• Le Repas, Théâtre du Galpon, Genève, janvier 2012 / Théâtre du Pommier, Neuchatel, mars 2011 / 
Tournée dans la Vallée du Rhône, France, mars 2011 / Théâtre du Galpon, Genève, juin 2010
• Anatomie Titus Fall of Rome, Théâte du Grütli, Genève, juin 2009

En collaboration avec Thank you for Coming
• Finis ton assiette!, Le Rouge Gorge, Bruxelles, Octobre 2010

En collaboration avec Mme Schladek & Atelier-Théâtre de l’EAA:
• Poison, (travail d’odeurs) Théatre du Galpon, Genève, mars 2008
• Brut en bouche, Thétre de la Parfumerie, Genève, mai 2005
• Herbier de Colette, festival «La Fureur de Lire», Genève, juin 2005
• Le Festin de Cendre, Théâtre du Galpon, Genève, janvier 2004

Écoles suivies et diplômes obtenus :
2000-04 École supérieure des Beaux Arts de Genève, E.S.B.A.,
Diplôme HES de l’École supérieure des Beaux-Arts, septembre 2004

Nestor & moi, 2009

CYRIL VANDENBEUSCH
né le 8 mai 1977
vit et travail à Genève
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